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江戸時代から 400 年の歴史を紡いできた名古屋の老舗料亭「河文」が 

2011 年夏、新たに生まれ変わります。 

  

 株式会社河文（所在地 名古屋市中区丸の内 代表 林左希也）は 株式会社 Plan・Do・See グループ

（本社 東京都渋谷区広尾、代表取締役 野田 豊加 以下、Plan・Do・See）と、2011 年夏からの共同運

営をスタートさせていただくこととなりました。 

 

 「河文」は、尾張徳川家の料理人を務めた初代・河内屋文左衛門から数えて現在に至るまで 13代続く

名古屋最古の老舗料亭として、歴代総理大臣をはじめとして国内外の賓客に愛されながら名古屋の歴

史とともに時を刻んできましたが、時代の移り変わりとともに、料亭の伝統と文化を更に力強く発展させて

いきたいと、今後の道を模索していました。 

  

 そのような折、日本のおもてなしの心を大切にし、羽澤ガーデン（東京広尾）竹内栖鳳邸（京都東山）

藤屋旅館（長野善光寺）等の歴史的建造物を次々にリノベーションしている Plan・Do・See と出会い、

2008 年より敷地内でレストラン、ウェディング施設「THE KAWABUN NAGOYA」の運営を委託しておりま

した。その中で、同社の運営手法、お客様の満足度を大切にする経営姿勢を確認した上で、更なる一

歩を踏み出し「河文」を共同で運営することに致しました。 

 

 新たに生まれ変わる「河文」は、歴史的外観は保ちながら、館内には個室や座敷のお部屋だけではな

く、新たにカウンター席を設け、幅広いお客様に愛されるお店作りを目指します。 

 また、「河文」の代名詞でもある水鏡とその舞台はあえてそのまま維持し、それを眺めることができる水

鏡の間は基本の造りを活かした上で畳の和室を椅子席に変更し、料亭の歴史と伝統や美味しいお料理

と共に季節感も肌で感じていただける大広間としてご利用頂けるように致します。 

 

 今後、料亭としての伝統や文化を継承しつつ更に発展させていく為に、株式会社 河文は過去の有

形・無形の資産の維持・管理を行うことで「河文」の看板を後世により発展させられるように尽力し、また

Plan・Do・See は現代のニーズを汲み取りお店創りに活かし、実際の運営と一定期間の経営責任を担い

ます。 

  

 新たな料亭・日本料理の価値を創り出し、名古屋の街と皆様に永く愛されるお店を目指して2011年夏

生まれ変わる「河文」の発展に是非ご期待ください。



 

【施設概要】 

 

 

施設名（仮称） 河文(カワブン) 

住所 愛知県名古屋市中区丸の内２‐１２‐１９ 

交通 JR 名古屋駅 桜通口よりタクシー 約 7 分 

  地下鉄 鶴舞線・桜通線 丸の内駅 2 番・4 番出口より徒歩 約 5 分 

開業予定日 2011 年 7 月中旬 

営業形態 日本料理、カフェ＆バー、カウンター、バンケットホール  

施設概要 木造 2 階建、一部鉄筋コンクリート平屋造 

敷地面積 敷地面積：1,631.69 平方メートル  

  延床面積：1,024.76 平方メートル  

設備 日本料理、カフェ＆バー、音楽堂、バンケットホール、庭園、個室他 

席数（レストラン） カウンター11 席 ラウンジ 28 席 個室 5 部屋 

席数（バー） カウンター8 席 ソファ 17 席 

バンケットホール数 1 ホール（着席約 90 名 立食約 150 名） 

  

  

 

 

 

＊ なお、「河文」でのウェディング・パーティーにつきましては、2011 年 4 月 1 日より、愛知県名古屋市

中区丸の内 2‐13‐4（THE KAWABUN’S ATELER）にて各種お問合せを承ります。 

 

＊ 施設に関する名称、数値、詳細等は 2011 年 2月 11 日現在の状況による仮のものであり、予告なく

変更することがございます。予めご了承ください。 

 

＊ 「河文」敷地内にございますレストラン、ウェディング施設「THE KAWABUN NAGOYA」は「河文」

改装中も営業しております。 

 

 

 

  

 

 

 



  
 

 名古屋を始め、国内主要都市、及びアメリカ NY にホテル、レストラン施設を運営する、Plan・Do・See

グループは、"I'm one of the customers."を形にし、宴・食・居 それぞれのシーンに「時代性」「社

会性」「地域性」「市場性」を考えた上でのスタイルを世界に向けてサービスしていく会社です。 

 

 1993 年、ウェディングプロデュース会社として産声を上げた後、歴史的価値のある物件をリノベー

トし、古きよきおもてなしを全国で展開してきました。 

 

 2004 年からはホテル事業を開始、WITH THE STYLE（福岡/博多）、THE LUIGANS（福岡/海ノ

中道）、そして 2010 年に開業した ORIENTAL HOTEL（兵庫/神戸）の 3 つのホテルを運営してい

ます。  

 

 また、2008 年には初の海外店舗となる Greenwich Grill を NY にオープンし、翌年にはミシュラン

ガイド NY にて一つ星を獲得しました。 

 

 今後は‘Omotenashi Hotels’をキーワードに、日本発のインターナショナルホテルオペレーターと

してホテル、レストランを世界中で展開し、日本が世界に誇れる“おもてなし”の心を世界中に発信

していきます。 

 

                                                                                                                                                                                                                                                                

 

本件に関するお問い合わせ先 

 

株式会社 Plan・Do・See 

広報担当：藤原（saori@plandosee.co.jp）／丸山（a-maruyama@plandosee.co.jp） 

本社 TEL 03-5791-3805  FAX 03-5791-3806 


